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Pasta, ur irakin, gatza eta olio pittin bat duen eltze batean egosi. Ur hotzez epeldu
eta gorde.

Ozpin olioa egiteko, tipuleta, piper berde, baratxuri eta arrautza egosia xehatu eta
onizi batean jarri. Olioa, ozpina eta gatza nahasi eta beratzen jarri.

Pipermorroak garbitu eta labeko plakan ipini. Gatza eman, olio pixka bat isuri eta
labean, 200 gradutan, 25 minutuz egin. Epeltzen utzi, azala kendu eta tiratan
moztu. Baratxuria mehe-mehe txikitu, pipermorroekin nahasi eta olioa gehitu.

Hirugiharra txikitu eta pastarekin nahasi. Erretilu batean pasta eta pipermorroak
txukun jarri eta ozpin olioarekin busti.

Pasta ur irakin, gatza eta Olio ozpina prestatu. Pipermorroak garbitu, gatza Hirugiharra txikitu eta
olio pittin batekin egaosi. eman eta labeko plakan pastarekin nahasi.
Jarri.
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I_]Jiburu honetan bildutako errezetak etxean erraz
prestatzeko modukoak dira eta maitasun (edo mimo)
pittin bat gehitu ezkero, lagun, senide eta
familiakoentzako otordu ezin hobeak egingo dituzue.

i;:ﬂ:'jg 2 ‘4,

- ~




