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INGREDIENTES ELABOARCION

1 kg de redondo de ternera Ata el redondo y salpiméntalo. Pon aceite en una cazuela (4 cuchara-

200 g de uvas blancas das). Déralo bien y guisalo durante 30 minutos a fuego suave.
200 g de jamon Retira el redondo e incorpora las cebollas picadas y los ajos pelados y
3 cebollas enteros. Rehoga brevemente, afiade la harina y mezcla bien. Vierte el
3 dientes de ajo vino y el caldo y cuece a fuego medio durante 15-20 minutos. Con una
1 cucharada de harina batidora tritura la salsa y pasala por un chino. Colécala nuevamente en

2 vasos de vino tinto la cazuela.
2 vasos de caldo Corta el redondo en lonchas y colécalo en la cazuela.

aceite de oliva virgen extra Pica el jamén en tacos y rehdgalo en una sartén con un poco de acei-
sal te. Separa las uvas del racimo, limpialas en un bol con agua y sécalas
pimienta con papel de cocina. Incorpéralas a la sartén y saltea brevemente.

Anade todo a la cazuela del redondo y cocina durante 10 minutos.

Retira el redondo Tritura la salsa y pasala Corta el redondo en Pica el jamon en tacos y
e incorpora las cebollas por un chino. lonchas y colocalo en la rehégalo en una sartén
picadas y los ajos. Colocala nuevamente en cazuela. con las uvas.
la cazuela.
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